Fertiggerichte + Snacks

Galileo | Pizza Bagel

2020 war fur alle Unternehmen, auch die der TK-Bran-
che, ein auBergewohnliches Jahr. Wahrend die Wirtschaft
auf breiter Front mit den Auswirkungen von Covid-19 zu
kampfen hatte, sah es beim TK-Spezialisten Galileo ganz-
lich anders aus - hier wurden Zusatzschichten gefahren.
Stefano La Vecchia, geschaftsfihrender Gesellschafter bei
Galileo, schatzt das so ein: ,Wenn die Menschen zuhause
bleiben mussen und Restaurants geschlossen sind, lernen
sie den Wert von TK-Produkten besonders zu schatzen. Sie
wollen unkomplizierten, authentischen Genuss, sie suchen
Abwechslung — und fur nichts anderes sorgen wir."

Auch volle Auftragsbucher hinderten das Trierweiler Unter-
nehmen nicht daran, die Entwicklung von Neuprodukten in
den Bereichen ,SuB" und ,Herzhaft" voranzutreiben. Ne-
ben "Mini Streusel” (siehe Backteil) launchte Galileo auch
.Pizza Bagel®, die die erfolgreiche Subbrand ,Street Food
Heroes" um leicht zu handhabende, innovative Miniaturen
bereichern. Dabei verschmelzen zwel Klassiker zu einem
neuen Geschmackserlebnis: Luftiger Soft-Teig in Bagel-
form wird nach Pizza-Art belegt und im Steinofen geba-
cken. Die TK-Fingerfood-Spezialitat ist im 12er-Pack und
in sieben Sorten erhaltlich: ,Salami®, ,Prosciutto®, ,Mar-
gherita”, ,Nacho®, ,Mexican Style®, ,Cheeseburger Style”
und ,Spinat”,

Fragt man bei Galileo nach dem Erfolgsrezept von ,Pizza
Bagel” & Co, fallen Begriffe wie "Mut" und "die Bereit-
schaft, aus Ideen innovative Produkte zu machen". Die Pro-
dukte seien mit viel Leidenschaft und Gespur fur Markte
entwickelt worden, betonen die Trierweiler. Und so sei es
kein Wunder, dass auch der Handel Galileo als Partner zu
schatzen gelernt habe.

Neue Street Food Heroes aus dem Hause Galileo: die . Pizza Bagel".

Beim ,Pizza Bagel” wird lufti- In sieben Sorten, darunter
ger Soft-Teig nach Pizza-Art be- Spinat, ist der innovative
legt und im Steinofen gebacken. Hybrid-Snack erhaltlich.




